SAUVIGNON BLANC 2013

DEGUSTACION

Apariencia Color amarillo con tintes verdosos.

Aromas Frutas citricas, manzana verde, pifia y flores silvestres
Boca Elegante, destacando su equilibrada acidez que otorga

Temperatura de Servicio
Maridaje

DESCRIPCION

frescor y final persistente.

12°C / 54°F.

Aperitivo, acompafiamiento de mariscos y pescados,
carnes blancas y vegetales poco condimentados.

Composicién Varietal
Unidades disponibles
Vifiedo

Denominacion de Origen
Sistema de Conduccion

100% Sauvignon Blanc.
Botella de 750ml.

El Sauce.

Valle del Maule.
Espaldera vertical.

Tipo de Suelo Franco arenoso.

Edad del Vifiedo 10 afos.

Rendimiento 12 tons / ha.

Fecha de Cosecha Marzo. BAL D U Z__Z l
Tipo de Cosecha Seleccion manual en gamelas de 12 kgs. WiNE CHILE
Fermentacion 15 dias a 15°C / 59°F.

Maceracion Total 4 horas.

PROCESO DE GUARDA

Vasija 100% en tanques de acero inoxidable

Potencial de Guarda 2 Anos

ANALISIS

Alcohol 13%

pH 2,92

Acidez Total (H2S04) 4,86 gr/lt

Azucar Residual 1,48 gr/lt

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Este vino muestra un atractivo color amarillo con tintes verdosos, aromas a

frutas citricas como pifia, manzanas verdes y flores silvestres. Es elegante, de
balanceada acidez, entregando notas de frescura y final persistente.
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